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ANTIPASTI - PREDJELA

FOCACCIA BIANCA 400
(testo, so, maslinovo ulje, ruzmarin)
BRUSCHETTE AL POMODORO 550

(hleb, svez paradajz, bosiljak, beli luk)

CROSTINI MIX 1500
(prsuta, Spek, coto Sunka, mortadela, piccant, sopressa)

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 1100
(plavi patlidzan, mocarela, salsa pomodoro, parmezan)
BURRATA (kom) 1500
(pesto sos i Ceri)

PROSCIUTTO SAN FRANCESKO (100g) 900
CAPRESE 1400
(paradajz, mocarela, pesto)

GAMBORI U TEMPURI 1800
(gambori na holandez sosu)

TATAR BIFTER 2900
(ruc¢no seckan biftek, zacini)

CARPACCIO DI MANZO 1900

(karpaco od bifteka, rukola, parmezan, ulje tartufa)

ZUPPE - SUPE

MINESTRONE 450
(supa sa sezonskim povréem)

DOMACA PILECA SUPA 500
(pileca supa sa rezancima)

POMODORO PICCANTE 550
(pikant paradajz corba, kukuruz, gvancale)

POTAZ DANA 500
TELECA CORBA 650
(teletina, povrce, kisela pavlaka)

INSALATA - SALATE @{? ~
GRCKA SALATA ‘ © 950
(domaca feta) B mwvﬁy
SOPSKA SALATA 750
MIX ZELENIH SA CERIJEM I PARMEZANOM 750
VITAMINSKA 650

(mix zelenih salata, Sargarepa, celer, paprika,
ceri paradajz, kukuruz, limun dresing)

TRICOLORE 700
(rukola, Ceri paradajz, parmezan)

PRIMI PIATTI - PASTE I RIZOTA

TAGLIATELLE AL RAGU DI CARNE 1550
(junedi ragu bolonjeze, salsa di pomodoro, parmezan)
PACCHERI AL PESTO ROSSO 1100

MASCARPONE SPECK

(pesto od susenog paradajza, spek)

LINGUINE CON POLPO E GAMBERI 2100

(gambori, hobotnica, kapar, masline, ¢eri i beli luk)
RAVIOLI AL MAGRO 1750

(domaci punjeni rikotom i spanacem na
puteru i zalfiji, parmezan)

PENNE AL SALMONE
(dimljeni losos, salsa pomodoro, zelene tikvice,
neutralna pavlaka)

PASTA GAMBERI E ASPARAGI
(gambori, Spargla, ceri paradajz)

FUSILLI CON CREMA DI SPINACI E
PROSCIUTTO
(beli luk, krema od spanaca, parmezan, prsut)

PACCHERI AL RAGU TOSCANO

(vrganj, biftek, bruno sos, parmezan)

RISOTTO ZAFFERANO,
GAMBERI E ZUCCHINE
(gambori, safran, zelene tikvice)

RISOTTO AI FUNGHI
(bukovaca, gljiva jajéara)

PASTA PEPPERONI PROSCIUTTO

(krema od paprike, prsuta, parmezan)

PASTA CALABRESE
(pikant salama, mocarela, parmezan, bosiljak)

10-20min. -Nase paste se kuvaju po porudzbini
20-30min. -Nasa rizota se kuvaju po porudzbini
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INSALATONE - OBROK SALATE
SALATA CURETINA MOZZARELLA 1600

(Guredi file, pohovana mozzarella, mix zelenih,
krastavac, redukovani aceto - tartuf)

CEASAR SALATA
(mix zelenih salata, ¢eri, panceta, piletina,
cezar dresing, parmezan, krutoni)

ROZJI GRILOVANI SIR
(mix salata, kozji sir, kruska, brusnice, ¢eri,
badem, honey dresing, seme golice)

BIFTEK SALATA
(mix zelenih salata, glazirana cvekla, orah,
ceri paradajz, terijaki sos, biftek)

SALATA SA SVEZOM TUNOM

(mix zelenih salata, ¢eri, rotkvice, limun, nar)

1500

1600

2800

1500

SALATA SA SVEZIM LOSOSOM 1600

(grilovani losos, miks baby salata, avokado i nar)

RUSTIQUE SALATA 1200
(mix salata, mocarela, paprika, Ceri, Sargarepa,
kukuruz, limun, badem, brusnica, golica, celer)

SALATA GAMBORI SPARGLA 1900

(gambori, Spargla, mix zelenih salata,
susSeni paradajz)

SECONDI PIATTI - GLAVNA JELA

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 2800

(telece meso, prsut, zalfija, belo vino)
Prilog: krompir sa ruzmarinom

COTOLETTA ALLA MILANESE
(teleée pohovane S$nicle na pireu sa rukolom,
parmezanom i cerijem)

TAGLIATA DI MANZO

(taljata od bifteka na rukoli sa parmezanom)

POLLO PARMIGIANA 2100

(pileéi file, parmezan, pelat, bosiljak, mocarela)

2300

3900

SVINJSKA REBRA SA BBQ SOSOM 2500
(BBQ sos i peceni krompir)

MARINIRANA PILETINA NA ZARU 1200
Prilog: hrskavo povrée

PETTO DI POLLO FRITTO 1500

(pileéi file pohovan u prezlama, parmezanu i za¢inskom
bilju) Prilog: krema od spanaca, redukovani aéeto

SOUS VIDE PILETINA 1300
(sporo kuvana piletina, domaéinski krompir)
CURETINA SA POVRCEM 1400

(hrskavo povrce, terijaki sos, basmati riza)

CURECA ROLNICA NA PIREU OD SARGAREPE 1700

(punjena sa pestom, suSenim paradajzom i mocarelom)

HOBOTNICA IZ PECI 4550

(zapecena hobotnica, povrée, masline)

BIFTEK NA ZARU SA SOSOM PO IZBORU 3800
SOs mix pecuraka
SOS crveno vino
peper sos

Prilog: hrskavo povrée

SVINJSKA KOLENICA 2900
(zapecena kolenica, pire krompir)

TELECI RAMSTEK 2400
(karamelizovani luk i pire krompir)

LIGNJE NA ZARU 2250
Prilog: rizoto sa spanaé¢em

LOSOS NA ZARU 2150
Prilog: pire od graska

TUNA STEAKRK U RORICI OD LANA 2150
Prilog: hrskavo povrée

UDON NUDLE SA PILETINOM 1500
(piletina, povrée, oyster sos)

FRIED RICE 1250
(piletina, povrée, jaje, peceni pirinac)

LASAGNA 2000
(junedi ragu, besamel, domace kore)

SCALOPINE 2600

(tele¢e meso, mladi krompir, belo vino)

PIZZERIA - PICE NA DRVA

@%@@ Romana

LAPOLITANA

(pelat, mocarela, svinjski vrat,
suseni paradajz, dimljeni sir)
MARINARA 850
(pelat, beli luk, origano, bosiljak,

maslinovo ulje)

1850

MARGHERITA 1500
(pelat, mocarela, fior di latte, bosiljak)
NAPOLETANA 1400
(pelat, mocarela, inéun)

COTTO 1450
(pelat, mocarela, italijanska Sunka cotto)

FUNGHI 1100
(pelat, mocarela, Sampinjon)

AMATRICIANA 1600
(pelat, mocarela, gvancale - pancet 7-

crveni luk, pekorino) [/ QY7 \
PICCANTE el 1300
(pelat, mocarela, pikant salama) p2

PICCANTE STRACCIATELLA 1800
(pelat, mocarela, stracatela sir, pikant salama)
TRENTINO 1700
(pelat, mocarela, Spek, montasio sir)

CAPRICCIOSA 1500
(pelat, mocarela, Sampinjoni, Sunka, masline)

AL CRUDO 1650
(pelat, mocarela, prsut, rukola, parmezan)

CON VERDURE 1300

(pelat, mocarela, grilovano sezonsko povrée, rukola)

QUATTRO FORMAGGI 2100
(Cetiri vrste sira bez pelata)

TONNO 1650
(pelat, mocarela, tunjevina, crveni luk, rukola,
masline, Seéerac)

BUFALA 1900
(pelat, mocarela, bufala mocarela, bosiljak)
BRESAOLA 2200
(pelat, mocarela, goveda prsuta, rukola, ¢eri, parmezan)
SOPRESSA 1700
(pelat, mocarela, sopresa salama, dimljeni sir, masline)
MORTADELLA 1900

(mocarela, montasio sir, mortadela iz Bolonje, biber)

SPECK E MASCARPONE 1650
(pelat, mocarela, speck, mascarpone)
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